
La Combinaison
de cerf et chevreuil crus

ou / et

Terrine maison de chevreuil
garnie

ou/et

Ravioli au vacherin

Entrecôte de cerf
Sauce chasse

Garniture

ou

Emincé de chevreuil minute
Garniture

ou

Gros filets de perches du lac de Joux
Petits légumes

Riz créole

Chariot de fromages
ou

Tartelette aux vermicelles de marrons

MENU D ’AUTOMNE
Menu 3 entrées Fr. 89.-
Menu 2 entrées Fr. 79.-
Menu 1 entrée Fr. 69.-
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